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UNILEVER MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Véaci ut 121-127.

Az UNILEVER Kft. FSSC 22000 standard szerint tanusitott mindségbiztositasi rendszerben dolgozik,
tovabba a teljes termelési vertikumra kialakitott HACCP rendszert miikddtet, amelyek szavatoljak,
hogy termékiink mindenkor megfelel az alabbi paramétereknek.

Mindségi tajékoztato
Carte d’Or Edesfelfu;t alap

Erzékszervi tulajdonsagok:

iz: termékre jellemzd, édes, minden idegen iztdl €s izhibatdl mentes.
Szag: termékre jellemz6, minden idegen szagtol és szaghibatol mentes.
Szin: termékre jellemzd, vilagos-barnas alapszini.

Allag: termékre jellemzd, por alaku, csomémentes.

Osszetevék: cukor, BUZADARA, BUZALISZT, TOJASFEHERJEPOR, palmazsir, mddositott
kukoricakeményitd, TOJASSARGAJAPOR, glilkozszirup, TEJFEHERJE, jodozott s6 (s6, kalium-
jodid), étkezési sav (citromsav), vanillin, citromlépor, borsékeményitd, konyhasé, kurkuma.

A termék mogyor6t, arpat, mandulat, rozsot és széjat tartalmazhat.

Elkészitési utmutato:

1. A 2 kg tarét 1,5 liter vizzel elkeverjik.

2. Hozzéadjuk az 1 kg Carte d'Or Edesfelfdjt alapot, és krémes allagdra keverjik.

3. Hozzaadjuk a 750q friss, fagyasztott vagy konzerv gyimolcsot és margarinnal kikent 1/1-es GN
tepsibe ontjlk.

4. Az edényt eldmelegitett siitébe helyezziik, és 60 perc alatt 150°C-on készre sitjik.

Tdrégombdc receptotlet:

Hozzavalok: 2 kg Carte d'Or Edesfelfdjt alap, 3 kg turo, 1 liter tej

Elkészitési Utmutato:

1.Az 4ttort tarot és a Carte d'Or Edesfelfuijt alapot csomoémentesre elkeverjiik, majd hozzaadjuk az 1
liter tejet.

2. Az elkészitett keveréket 5 percig allni hagyjuk, majd gombodcokat formazunk beléle.

3. A gombodcokat enyhén forrasban 1évo vizbe tessziik, és kozepes langon 8-10 percig f6zziik.

Adaqolési Utmutato:
Edesfelfdjtalap Viz ~ Tard

1 kg 15L 2kg

2kg 3L 4 kg

3 kg 45L  6Kkg

Hozam Edesfelfujtként elkészitve

Termek GN-tdlca  Adag 300 g (féételként)  Adag 100 g (Desszertként)
1kg 1 18 52

2 kg 2 35 105

3 kg 3 53 158
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UNILEVER MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Véaci ut 121-127.

Tapérték adatok 100 g elkészitett Edesfelfijtban*:

Energia 600 kJ / 146 kcal
Zsir 4,7¢

amelybdl telitett zsirsavak 2540

Szénhidrét 17¢g

amelyb6l cukrok 10g

Rost <0,5¢

Fehérje 8,20

Sé 0,28 g

*hozzéadott gyumolcs nélkili adatok

Tapérték adatok 100 g Edesfelfjtban*:

Energia 1784 kJ / 438 kcal

Zsir 119

amelybdl telitett zsirsavak 559

Szénhidrat 719

amelybd6l cukrok 429

Rost 1849

Fehérje 129

Sé 11g
Csomagolas: Egyedi: 3 kg / féliatasakban, kartondobozban.
Mindségmegirzési idétartam: 9 hénap

Minéségét megérzi a jelzett hdnap végeéig (hé/év):

Téroldasi el6iras: Széraz, hiivos helyen tarolando!
Forgalmazza: Unilever Food Solutions

Unilever Magyarorszag Kft.

1138 Budapest Véci Ut 121-127.
Infévonal: +3614659746, +3614659766
www.ufs.com

A dokumentum a keltezés napjan érvényes. A receptura, ill. a gyartdsi elbirdsok valtozasanak jogat
fenntartjuk, a valtozdsokat a termék csomagoldsan minden esetben feltiintetjilk a jogszabalyi
eloirasoknak megfeleléen. Kiilon tajékoztatast azonban nem dll modunkban kiildeni és az nem is
jogszabalyi kotelezettségiink. Kérjuk, mindig olvassak el a mindenkori csomagolason feltlintetett
informacickat is, ennek elmaraddasabol esetlegesen Ondket éré karokért, koltségekért felelésséget nem
vallalunk! Az Unilever a raktdra elhagydsat kévetéen a termék szallitasa, taroldsa és felhaszndldsa
soran esetlegesen bekdvetkezo keresztszennyezodésért felelosséget nem vallal.

Budapest, 2024.02.01.
S by

Ori Agnes
R&D Local Deploy Technologist
Unilever Magyarorszag Kift.
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